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dvn may not be made one gth (or more) thick (the dxexa dpyn
writes that we are concerned that due to the thickness of the dvn,
perhaps not all the flour inside was cooked).

One may fill up an oven with bread on aeh mei and bake, even
though he only needs one piece. The xagn says this refers to the
old ovens, that were small, but this may not be done with bigger
ovens. The dxexa dpyn writes that wgcd zrya, we may rely on
the opinions that provided that one piece of bread is needed, we
may fill the oven, even if it is a big oven that can hold a lot of
bread.

One may make dvn with coarse or fine flour (but not from shells
of wheat).

Shapes may not be drawn into the dough that will be used for
dvn. The `''nx says zevn should be made thin so as to ensure
that there is no uncooked flour inside. This is why some people
are xingn on gebroktswet dvn. The concern is that perhaps
even in thin zevn such as we have today, there is uncooked flour
inside, that will become ung if it comes into contact with
moisture.

Dough is aiig in dlg if scalded in boiling water, or even if fried.

dvn must be baked enough that when flattened out, strings of
dough do  not stick out.



dvn may be made in a frying pan.

The dcez oaxw cannot be hgyp until the loaves of bread are
browned.

Dough of ipy xyrn is aiig in dlg.


